
 

Ihre persönliche Checkliste 
 
 
Im Begriff "Organisation" steckt die griechische Wurzel "organon", was so viel bedeutet wie 
"Hilfsmittel, Werkzeug". Das zeigt uns, was Organisation wirklich sein soll: Sie soll nicht im 
Mittelpunkt stehen, sondern Werkzeug sein, Hilfsmittel, um Aufgaben leichter, schneller und 
effizienter lösen zu können. 
 
Wir haben für Sie eine Checkliste vorbereitet, damit Sie Ihren Anlass entspannt und mit 
Freude organisieren und planen können. Natürlich stehen wir Ihnen dabei gerne auch mit 
Rat und Tat zur Seite... 
 
 
 

 Was feiern Sie? .....................................................................................................  

  Datum: .............................................. Zeit: ......................................  

  Wie viele Gäste 
 erwarten Sie? .............................................. 
  Die am Vorabend des Festes bekannt gegebene Personenzahl 
  ist verbindlich und wird in Rechnung gestellt. 

  Menübesprechung: Damit wir uns genügend Zeit für die Menübesprechung nehmen 
   können, bitten wir um telefonische Voranmeldung. 

 
  Apero: Stehend mit Aperotisch 

  Menü: Die Menüvorschläge gelten ab 10 Personen und müssen für  
  die ganze Gesellschaft einheitlich sein. 

  Kinder: Für Kinder bis 12 Jahre empfehlen wir die Kinderkarte. 

  Vegi / Allergiker: Wir bereiten gerne spezielle, auf das Menü abgestimmte Gerichte 

zu. 

  Weine: Weitere Wein-Spezialitäten empfehlen wir Ihnen aus unserer 
  Weinkarte 

  Kaffee / Spirituosen 

  Menükarten: Gerne drucken wir Ihr Menü in unsere speziellen Menükarten. 
  Geben Sie uns Ihren persönlichen Titel oder Ihr Logo bekannt. 

  Ablauf des Essens: Unterbrüche, Reden, Spiele, Tanz etc. 



 

  Bestuhlung: 
 

 

 

 

 bis 60 Pers. 10 bis max. 24 Pers. je 8 - 10 Pers. 

 

  Musik: Musikgeschmack ist eine sehr individuelle Angelegenheit. 
  Wir empfehlen Ihnen daher unbedingt, Ihnen bekannte Musiker 
  zu engagieren – verlangen Sie gegebenenfalls eine CD zum 
  Probehören. 
  Blumen / Dekor: Auf Wunsch organisieren wir Ihnen gerne eine schöne Tisch- 
  dekoration nach Ihren Vorstellungen. 
  Sarah’s Bluemelädeli Seon 062/775‘06‘10 

  Feuerwerk: Wir bitten Sie, im Saal das Abbrennen von Wunderkerzen zu  
 unterlassen. Schäden an Tischwäsche und Mobiliar werden in  
 Rechnung gestellt. 
 Feuerwerke sind bewilligungspflichtig. Gesuche sind an die  
 Gemeinde Boniswil zu richten. 

  Nachtzuschlag: Ab 24.00 Uhr verrechnen wir einen Nachtzuschlag, 
 pro angebrochene halbe Stunde CHF 80.– 

  Preise: Verstehen sich inkl. 8.0% MwSt. und haben Gültigkeit bis 
  Dezember 2012. 

  Rechnung: Bar oder per Einzahlungsschein, EC direct oder Postcard, 
  WIR nach Absprache 

  Rauchen: Bei uns geniessen Sie Ihren Anlass in rauchfreiem Ambiente. 

  Probeessen: Wir reservieren Ihnen gerne einen Tisch für ein Probeessen 
  und gewähren Ihnen auf Essen und Getränke 20%.  

  Bestätigung: Nach der Reservation und der Menübesprechnung erhalten Sie 
von uns eine schriftliche Bestätigung zu Ihrer Kontrolle. Es ist 
uns wichtig, dass wir Ihre Wünsche auch wirklich vollständig 
erfasst haben. 

  Wir bitten Sie, die unterschriebene Bestätigung oder eine E-Mail 
als Zeichen Ihres Einverständnisses an uns zurückzusenden. 
Damit tritt der Vertrag in Kraft und Ihr Anlass bei uns ist definitiv 
gebucht. 

 
 
 

Wir danken Ihnen für Ihr Vertrauen in uns und freuen uns auf Ihren Anlass! 
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